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Tiivistelma

Kalaterveyteen liittyvé lainsd&ddanto uusiutui 21.4.2021 alkaen. Ennen vaadittu omavalvonnan ku-
vaus muuttui bioturvaamissuunnitelmaksi ja sen sisallélle tuli uusia vaatimuksia.

Bioturvallisuudesta on tehtavé suunnitelma, jota on noudatettava ja paivitettava sdannollisesti. Ny-
kyiset omavalvonnan kuvaukset pitadd tdiman vuoksi paivittda nopeasti uuden lainsaadannén mukai-
siksi bioturvaamissuunnitelmiksi. Bioturvallisuussuunnitelman liséksi on pidettava kirjanpitoa, jo-
hon kirjataan kaikki laitoksessa/yrityksessa tehdyt toimet. Ndin valvova terveysviranomainen saa
kattavan kuvan toiminnasta ja voi verrata kuvausta ja toteutunutta toimintaa voimassa oleviin saa-
doksiin ja vaatimuksiin.

Kalanviljelyn bioturvaamissuunnitelma opastaa bioturvallisuutta seka eldintautien hallitsemisen etté
yleisen hygienian kannalta. Laitoskohtaisen tilanteen arvioimisessa on térked pohtia keinoja, milla
estetddn kalatautien tuleminen laitokseen, miten hallitaan tautia, milld estetdan taudin levidminen
laitoksen sisélla ja milla estetdan sen levidminen laitoksen ulkopuolelle ja ymparist6éon. Yhtd tarke-
aa on miettid, miten edistetadn kalojen terveyttd ennalta ehkéisevalla tyolla ja toimenpiteilla seka
miten dokumentoidaan laitoksen arkipaivén terveysseuranta.

Tdassa oppaassa on ohjeet ja malliesimerkit bioturvaamissuunnitelmista kalanviljelylaitoksille. Oh-
jeistus ja bioturvaamissuunnitelmamallit toimivat apuna vesiviljelyelinkeinolle laitosten arkirutiini-
en ja perusasioiden hallinnassa. Kalanviljelijéiden on tarkoitus pystya tekemaan laissa vaadittavat
laitoskohtaiset bioturvaamissuunnitelmat ja dokumentointi tdiman ohjeistuksen sek& mallien avulla.

Bioturvaamissuunnitelmaohje on julkaistu kaikille avoimilla verkkosivuilla, jolloin muuttuvia tieto-
ja voidaan tulevaisuudessakin péivittaa ajantasaiseksi.

Alkutuotantoon verrattuna kalankasittelylaitosten on tehtdva perusteellisempi HACCP-
omavalvonnan kuvaus. Kuvauksen on tarkoitus osoittaa valvovalle viranomaiselle, etta toimija on
asianmukaisesti selvittanyt ja pystyy hallitsemaan raaka-aineisiin, tyovaiheisiin, tuotteisiin, pak-
kausmateriaaleihin sailytykseen seka jakeluun ja kulutukseen mahdollisesti siséltyvia riskitekijoita.
Tasté on tehty erillinen ohje jo aikaisemmin.

Hankkeen toteuttaja on Suomen Kalankasvattajaliitto ry. Hanke on toiminut yhteisty6ssd Ruokavi-
raston kanssa, joka valvontaa ohjaavana viranomaisena on antanut neuvoja ohjeistukseen seka mal-
leihin. Apuna on kéytetty myos muiden alan asiantuntijoiden osaamista. Hanke sai tukea Euroopan
meri- ja kalatalousrahastosta.
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A. Johdanto

Kalan laatuty6 lahtee alkutuottajasta eli kalanviljelijastd. Kalanviljelijan rooli vastuullisena ja ym-
paristod kunnioittavana alkutuottajana toimii positiivisena signaalina koko alalle. Tarkalla biotur-
vaamissuunnitelmalla ja dokumentoinnilla voidaan tarvittaessa todistaa, etta kalanviljelylaitos on

toiminut asianmukaisesti kalojen terveyden, elintarviketurvallisuuden sek& ympariston suhteen.

Suunnitelmallinen ja hyvin toteutettu bioturvallisuus vahent&a eldintautien esiintymistd, parantaa
tuotannon kannattavuutta ja edistdd koko kalaketjun turvallisuutta. Viljelypitopaikan / kalanviljely-
laitoksen bioturvallisuudella tarkoitetaan kaikkia niitd keinoja, joilla minimoidaan taudinaiheuttaji-
en paasy laitokseen ja niiden levidminen. Bioturvaamissuunnitelmassa on térked pohtia keinoja,
milld estetdan kalatautien tuleminen laitokseen, miten tartunnat havaitaan mahdollisimman varhain,
miten hallitaan tautia, milla estetddn taudin levidminen laitoksen sisalla ja milla estetédan sen levia-
minen laitoksen ulkopuolelle ja ympéristoon. Yhta tarkead on miettid, miten edistetddn kalojen ter-
veytta ennalta ehkaisevalla tyolla ja toimenpiteilla sekd miten dokumentoidaan laitoksen arkipdivan
kalaterveysseuranta.

Kalanviljelylaitos tarvitsee Ruokavirastolta hyvéksynnén pitopaikasta ja yhtena vaatimuksena on,
ettd toimijoiden on toimitettava Kirjallinen bioturvaamissuunnitelma. Tata vaatimusta sovelletaan
seké yksittaisiin vesiviljelypitopaikkoihin etta vesiviljelypitopaikkojen ryhmiin niiden koosta riip-
pumatta. Pitopaikan hyvaksynté vaaditaan kaikilta emokalalaitoksilta, poikasia tuottavilta laitoksilta
jasilloin, jos laitos tuottaa kalaa ihmisravinnoksi yli 2000 kg vuodessa. Hyvaksynté vaaditaan myds
aina silloin, kun pitopaikkaan katsotaan liittyvén jokin eldintautiin liittyva riski, esimerkiksi, jos
pitopaikka sijaitsee tarkeiden emokalalaitosten ymparille perustetulla ns. korkean riskin alueella ja
pitopaikkaan siirretaan lohikaloja tdman alueen ulkopuolelta. Kaikkien Ruokaviraston hyvéksynnan
tarvitsevien vesiviljelylaitosten tulee tehda bioturvaamissuunnitelma.

Bioturvaamissuunnitelma on dokumentoitu suunnitelma, jossa yksildidaan reitit, joiden kautta tau-
dinaiheuttaja voi paatya pitopaikkaan seké levité sen sisélla ja sielta eteenpadin; siina otetaan huomi-
oon pitopaikan erityispiirteet ja yksiloidaan toimenpiteet, joiden avulla tunnistettuja bioturvallisuus-
riskeja voidaan véhentad. Suunnitelman tulee antaa selkeé kuva laitoksella kaytdssa olevista biotur-
vallisuus- ja hygieniaké&ytannoista. Bioturvaamissuunnitelman avulla yritys itse valvoo ja varmistaa
tuotannon turvallisuuden kalaterveyden nakdkulmasta. Suunnitelmaan liittyy olennaisesti toimenpi-
teiden kirjaaminen. Toimiva ja ajan tasalla oleva bioturvaamissuunnitelma on yksi ennaltaehkaise-
van tyon kulmakivisté ja toimiva bioturvatoimenpiteiden dokumentointi on yrityksen omaa edun-
valvontaa.

Bioturvatoimenpiteiden tavoitteena on oman toiminnan kannalta merkittavien riskien tunnistaminen
ja arvioiminen sekd néiden riskien estdmiseen tai poistamiseen tarvittavien toimenpiteiden tai hal-
lintakeinojen maarittdminen. Bioturvatoimenpiteilld tarkoitetaan yrityksen itse tekemaa, jarjestel-
maéllista ja jatkuvaa tuotantoon ja tuotantotiloihin liittyvaa valvontaa.

Ruokaviraston hyvaksynnédn saamiseksi toimijan on ilmoitettava bioturvaamissuunnitelmassa:

e Pitopaikan tiedot ja luvat, sekd vastuuhenkil6t

e pitopaikan sijainti ja tilojen kuvaus

e pitopaikassa pidettdvien hyvaksymisen kannalta merkityksellisten vesiviljelyeléinten
lajit, luokat ja maarét (lukuméaéra, volyymi tai paino)

¢ laitosten tautitiedot luetteloidun taudin ja tautiluokan osalta

e vesiviljelypitopaikan tyyppi ja toiminnan kuvaus

e muut kyseisen vesiviljelypitopaikan toimintatapaa koskevat tiedot, jotka ovat tarpeen
pitopaikan aiheuttaman riskin maarittamiseksi

e pitopaikan tulo- ja poistovesitys
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pitopaikan bioturvaamistoimenpiteet

Bioturvasuunnitelmassa tulee huomioida seuraavat bioturvaamistoimenpiteet:

Laitoksen desinfiointipisteet

Jos samalla laitoksella on eri toimintayksikditd, ne on erotettava toisistaan asianmu-
kaisilla hygieniasuluilla (esim. hautomo, poikaslaitos, kasvatus).

Henkilokunnan tyOvaatteet ja -jalkineet on pidettévé ainoastaan laitoksen kéytossa,
ja ne on puhdistettava ja desinfioitava sdannollisesti.

Laitokset eivat saa jakaa vélineita keskenaan, mutta jos sité ei voida vélttad, on nou-
datettava asianmukaista valineiden puhdistus- ja desinfiointikaytantoa.

Turhia vierailuja pitopaikassa tulee valttaa. Vierailijoita on valvottava ja vierailijoi-
den on joko kaytettava pitopaikassa annettavia suojavaatteita ja jalkineita tai puhdis-
tettava ja desinfioitava kaikki pitopaikkaan tuomansa suojavaatteet ja jalkineet saa-
puessaan sekd myds lahtiessaan, jos kyseessé eivét ole kertakayttoiset vaatteet ja jal-
kineet.

Kuolleet kalat on poistettava ja hévitettdva asianmukaisesti kaikista tuotantoyksi-
koista vahintaan paivittain. Talla varmistetaan tartuntapaineen pysyminen matalim-
malla mahdollisella tasolla.

Laitoksen vélineet on mahdollisuuksien mukaan puhdistettava ja desinfioitava kun-
kin tuotantosyklin lopuksi.

Jos laitos vastaanottaa métié toiselta laitokselta ja jos se on biologisesti mahdollista,
mati ja kaikki pakkaukset on desinfioitava tai havitettavé bioturvallisella tavalla.
Kuljettajien puhdistus- ja desinfiointitoimia koskevat tiedot on todennettava ennen
kuin kalat lastataan tai puretaan pitopaikassa.

Pitopaikan aiheuttaman riskin méaarittamiseksi on pohdittava seuraavia asioita:

toimenpiteet, joilla ennaltaehkaistadn tautien levidminen pitopaikkaan

toimenpiteet tautien seuraamiseksi pitopaikassa

pitopaikassa esiintyvan eldintautiepdilyn vuoksi suoritettavat toimenpiteet
pitopaikassa todetun eldintaudin vuoksi suoritettavat toimenpiteet

toimenpiteet, joilla ehkaistaan tautien levidmisté pitopaikan sisélla

toimenpiteet, joilla estetdan tautien leviaminen pitopaikasta alapuoli-
seen/ymparoivaan vesistoon ja muihin pitopaikkoihin tai luonnonvaraisiin kaloihin
kuolleiden ja sairaiden kalojen késittely

kuvaus pitopaikan toimintaa koskevaan kirjanpitoon sisaltyvista tiedoista (esim. ve-
siviljelyeléinten hoito ja muut eldimille tehtévat toimenpiteet, kuolleisuus, laitokselle
tulevat ja sieltd lahtevéat eldimet, sukusolut seka pitopaikan puhtaanapito)

Bioturvaamissuunnitelmassa tulee myos selvittad, kuinka kirjataan ja sailytetdan tiedot mahdollisis-
ta tutkimuksista, joita on suoritettu sen jalkeen, kun on havaittu lisd&ntynyttd kuolleisuutta tai kun
on epéilty taudin esiintymisté.

Eldintaudit

EU:n eldinterveyssadnnoston mukaan eldintaudit jaetaan a-e -luokkaan. Liséksi on tauteja, jotka
luokitellaan Suomessa kansallisesti muiksi torjuttaviksi, valvottaviksi tai muiksi ilmoitettaviksi tau-

deiksi.

- A-luokkaan kuuluvat vakavat eldintaudit, joita EU:ssa ei padasaantoisesti esiinny. Jos tautia
havaitaan, ryhdytédén sen nopeaan havittamiseen.
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- B-luokkaan kuuluvat vakavat eldintaudit, jotka on tarkoitus havittdd EU:n alueelta monivuo-
tisilla taudin havittamisohjelmilla.

- C-luokan eléintautien havittamiseksi EU:n jasenvaltiot voivat vapaaehtoisesti laatia havitta-
misohjelman tai julistaa alueitaan tautivapaiksi. Euroopan komissio hyvéksyy havittamisoh-
jelmat ja tautivapaudet ja niiden perusteella maéaritellaan eldinten ja sukusolujen siirto- ja
tuontiehdot.

- D-luokan eldintauteja valvotaan eléinten ja sukusolujen tuonneissa ja siirroissa. Kaikki a—c-
luokan eldintaudit kuuluvat myos d-luokkaan.

- E-luokan eldintautien esiintymistd seurataan ja niiden esiintymisesta raportoidaan muille
maille. Kaikki a—d-luokan taudit kuuluvat myos e-luokkaan.

- muuhun kuin a—c luokkaan kuuluvaksi torjuttavaksi eléintaudiksi (muu torjuttava eldintauti)
voidaan luokitella eldintauti, joka merkittavasti vaikeuttaa eldintuotannon toimintaedellytyk-
si&, merkittavasti vahingoittaa luonnonvaraisia elédinkantoja, merkittavésti estaa tai haittaa
eldinten tai tuotteiden vientia ja kauppaa taikka voi tarttua eldimesta ihmiseen aiheuttaen va-
kavan sairauden

- valvottavaksi eldintaudiksi voidaan luokitella eldintauti joka voi aiheuttaa sellaista taloudel-
lista vahinkoa eldintenpidolle, vahinkoa luonnonvaraisille eldinkannoille, vaaraa ihmisten
terveydelle taikka vahinkoa eléinten tai tavaroiden viennille ja kaupalle, etta eldintaudin le-
vidmisen estdminen on ndiden suojaamiseksi perusteltua

- Liséksi muu eldintauti kuin e-luokan tauti voidaan nimetd muuhun kuin e luokkaan kuulu-
vaksi ilmoitettavaksi eldintaudiksi (muu ilmoitettava eléintauti) jos eldintaudin esiintymisen
seuranta on tarpeen ihmisten tai eldinten terveyden suojaamiseksi taikka eldinten tai tuottei-
den kaupan tai viennin turvaamiseksi.

Muut torjuttavat eldintaudit, valvottavat eldintaudit ja muut ilmoitettavat eldintaudit nimetadn maa-
ja metsatalousministerion asetuksella. Elaintautien luokituksesta myds Ruokaviraston sivuilla.

Velvollisuus ilmoittaa eldintaudeista

Toimijoilla on tautien havaitsemiseksi seurantavelvollisuus:
- heidan on tarkkailtava vastuullaan olevien kalojen terveytta ja kayttaytymista
- tarkkailtava sellaisia mahdollisia muutoksia, jotka antavat aihetta epdilla, etta niiden syyna
jokin kalatauti
- huomioitava tavallisesta poikkeavia kuolleisuuslukuja ja muita vakavan taudin merkkeja.

Jos kalanviljelija tai tyontekija epdilee tai toteaa kalalla olevan tauti, hdnen on ilmoitettava asiasta
kunnanel&inl@akarille tai aluehallintovirastolle. Sama ilmoitusvelvollisuus on muilla, jotka osallis-
tuvat kalojen tutkimiseen, hoitoon, késittelyyn, kuljetukseen, lopetukseen ja teurastukseen. Epailya
koskeva ilmoitus on tehtdvd myds epéatavallisesta kuolleisuudesta ja muista vakavan eldintaudin
merkeistd, kalojen l&hiympéristosta otetusta ndytteesta todetusta eldintaudista seka tuotantomaérien
merkittavasta vahentymisesta maarittdmattomasté syysta.
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B: Alkutuotannon bioturvaamissuunnitelma

Yritys- ja laitostiedot seka kasvatusyksikot

Suunnitelman tulee antaa tarkka kuvaus laitoksen/yrityksen toiminnasta ja sen laajuudesta, sijain-
nista, tuotantosuunnasta, kasvatustiloista ja vesityksen jarjestamisestd. Jos toimintayksikkdja on
useampia, tehdaan jokaisesta oma kuvauksensa.

1.1. Kuvaus yrityksen/laitoksen ja kasvatusyksikoiden toiminnasta

Bioturvaamissuunnitelmasta tulee 10ytyd kokonaiskuva laitoksen toiminnasta, eli kaikki yrityk-
sen/laitoksen toimilupanumerot (esim. ymparistélupa, eldinkuljetuslupa), toiminnanharjoittajan ja
laitoksen nimet, Y-tunnus, osoitteet ja yhteystiedot, toiminnasta vastaavien henkil6iden tiedot seka
toiminnan alkamispéiva.

Laitoksista kerrotaan niiden sijainti koordinaatein ja vesistdalueiden tiedot seka tuotantosuunnat
(esim. ruokakala-, poikas- tai emokalatuotanto). Jos laitos sijaitsee alueella, jolla on vesist6ihin tai
kalatauteihin liittyvia rajoituksia, kirjataan my6s ndma tiedot bioturvaamissuunnitelmaan.

Liséksi ilmoitetaan laitoksen rakennusten ja kasvatustilojen tiedot seké kayttotarkoitukset (verkko-
altaiden, altaiden sekd uomien méaaré ja tilavuus, pitopaikan kapasiteetti ja ymparistéluvassa sallittu
tuotannon maard, myaos tyhjillaan olevien tilojen kuvaukset kirjoitetaan bioturvaamissuunnitelman

kuvaukseen.)

Viljeltavista kaloista kirjataan tiedot pidettavista lajeista, mista materiaali tulee ja minne se menee
seka miten kaloja siirrelladn kasvatuspaikan sisélla.

1.2. Vastuuhenkilot

Laitoksen tdrkeimmille toiminnoille tulee nimeté vastuuhenkilot, kuten kalaterveysvastaava, jonka
tehtdvana on vastata laitoksen kalaterveysasioista. Kalaterveysvastaavan tehtdvana on usein vastata
mya0s bioturvaamissuunnitelman valvonnasta ja péivittamisesta, ellei tehtdvaan ole nimetty erillista
henkil6a.

Kalaterveysvastaavan on oltava perehtynyt kalatauteihin seka bioturvaamisen periaatteisiin. Kala-
terveysvastaavan on seurattava aktiivisesti kalojen terveytta seké alan lainsdddannon muutoksia,
jotta seké laitoksen ettd kalojen ja niiden elinolosuhteiden terveysvaatimukset tayttyvat. Han myos
huolehtii, ettd kaikki tydntekijat on perehdytetty tehtéviinsd asianmukaisesti ja ettd he saavat tarvit-
taessa lisdkoulutusta. Pienemmissa yrityksissa kalaterveysvastaava voi olla myds hygieniavastaava.

Jokaisella kalojen kanssa toimivalla tyontekijalla on velvollisuus ilmoittaa kalaterveysvastaavalle

havaitsemistaan bioturvaamiseen liittyvista asioista, kuten kalatautiepéilyista sek& hygieniaan ym.
liittyvista epakohdista. Jos kaloissa epdillaan lakiséateisesti vastustettavaa tai uutta vakavaa eldin-
tautia, on tyontekijalla velvollisuus ilmoittaa valittomasti asiasta kunnaneldinlaakarille tai aluehal-
lintoviraston l&&nineldinlaakarille.

1.3. Kalaterveys

Terveystietojen on sisallettdva ainakin seuraavat ko. laitosten tautitiedot luetteloidun taudin ja tauti-
luokan osalta:
a) onko vesiviljelypitopaikka tai vesiviljelypitopaikkojen ryhma vapaa luokan B tai C tau-
dista; (Katso tautiluokitukset)
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b) onko vesiviljelypitopaikka tai vesiviljelypitopaikkojen ryhmé& mukana luokan B tai C tau-
din havittdmisohjelmassa;

c) onko vesiviljelypitopaikka tai vesiviljelypitopaikkojen ryhméa mukana luokan C taudin
vapaaehtoisessa seurantaohjelmassa; ja

d) mahdolliset muut luokan B, C tai D tauteja koskevat tiedot kuin ne, joita tarkoitetaan a, b
ja c alakohdassa.

1.4. Laitoksen vesityksen kuvaus

Laitoksen vesitys on jarjestettava siten, etta tautien levidmisen riski veden valitykselld on mahdolli-
simman pieni. Vesityksessé on huomioitava seké laitokseen tulevan veden etté sen sisdisen veden
valityksella tapahtuva tautien levidmisen estdminen.

Vesityksen jarjestely kuvataan mahdollisimman tarkasti (pohjapiirroksineen). Suunnitelmasta tulee
kayda ilmi kéaytetaanko laitoksella pinta- vai pohjavetta tai jos kaytdssa on kiertovesitysjarjestelma,
kuvaillaan sen toiminta. Tarkeit& ovat tiedot siit4, mistd vesi saadaan seké sen kierto- ja
poistumisreiteistd. Myos ilmastus- ja hapetuskaytannot kuvataan yksityiskohtaisesti.

Suunnitelmassa otetaan huomioon, kuinka veden saatavuus ja riittavyys jarjestetdén poikkeustilan-
teissa. Suunnitelmaan tulee siséltya myos se, miten varmistetaan, ettei vedenottamoon péése nou-
semaan kaloja tai muita riskitekijoita.

1.5. Perkaamo

Perkaamon toiminta ei kuulu alkutuotantoon, vaan sille tarvitaan elintarvikelainsaadannon mukai-
nen HACCP-pohjainen omavalvonta. Perkaamon omavalvonnasta on tehty erillinen Perkaamon
omavalvontaopas.

Kalanviljelylaitoksen bioturvaamissuunnitelmassa kuitenkin mainitaan, jos laitoksella on perkaamo.
Perkaamoon tulevien kalojen lajit, alkupera ja tuloreitit kuvaillaan, ja lisaksi kerrotaan, ovatko pe-
rattavat/kasiteltavat kalat omia vai muiden kasvattajien kaloja. My6s perkaamon sijainti ja etdisyys
kasvatuspaikoista ilmoitetaan. Eldvien ja perkaamattomien kalojen séilytyskaytannét ennen késitte-
lya seka perkaus- ja muiden jatevesikaytantojen kuvaileminen on tirkeéd, jotta voidaan varmistua
siitd, ettei jatevesien ja perkeiden mukana pédése levidamaan kalatauteja eteenpéin.

Kalaterveyssiddosten edellyttama kirjanpito/dokumentointi

Olennainen osa laitoksen bioturvallisuutta on sen Kirjanpito.
Kalaterveyssaannosten pohjalta toimijoiden on Kirjattava ja séilytettava tiedot seuraavista:

1. Laitostiedot (mm. viranomaisen antama yksilollinen hyvéksyntanumero, voimassa oleva
riskiluokitus)

2. Pitopaikassa pidettavien kalojen lajit, luokat ja mé&arat (lukumaard, volyymi tai paino);

3. Kalojen siirrot niiden pitopaikkaan ja niiden pitopaikasta, sisaltden alkuperan tai méaran-
padn sekd paivamaarat

4. Elainterveystodistukset (on jo oltava siirrettdvien kalojen mukana néiden saapuessa pito-
paikkaan)
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5. Lé&&kkeiden ja rokotusaineiden kéytto ja varotoimenpiteet sekd kalojen kuolleisuus ja tautei-
hin liittyvat ongelmat kyseisessa pitopaikassa seka kuolleiden kalojen ja kalasta saatavien
sivutuotteiden havittdminen

6. Kalojen kasittelyt ja eldinterveyskayntien tulokset. (my6s rehun kulutus ja hoitotoimenpi-
teet.)

7. Pitopaikan bioturvaamissuunnitelma ja toteutuneet bioturvaamistoimenpiteet

Tiedot on kirjattava ja sdilytettavé paperilla tai sahkoisessd muodossa. Ne on séilytettava ne siten,
ettd kalojen alkupera- ja méarapaikan jaljittdminen voidaan taata. Pyydettdessa ne on annettava toi-
mivaltaisen viranomaisen saataville. Tiedot on sailytettava toimivaltaisen viranomaisen maaritta-
man vahimmaisajanjakson ajan, joka on véhintddn kolme vuotta. Toimija voi sailyttad ndma tiedot
toimipaikassa, josta késin toimintaa harjoitetaan, jos tietoja ei fyysisesti ole mahdollista séilyttaa
jokaisessa toimijan vesiviljelypaikassa erikseen.

Kirjanpitoon tulee siséllyttdd dokumentit, joilla voidaan tarvittaessa osoittaa valvonnan ja korjaavi-
en toimenpiteiden asianmukainen toteutuminen. Kirjausten on oltava sellaisessa muodossa, ettei
niita voi jalkikateen muuttaa.

Helpointa ja kannattavinta on yllapitaa yhté laajaa kirjanpitokokonaisuutta, joka kattaa koko laitok-
sen toiminnan. Dokumenttien séilytysaika vaihtelee, ja ne on aina hyva tarkistaa erikseen. Luon-
nonvarakeskuksessa on rakennettu Kalanviljelijéiden tiedonhallinnan ja raportoinnin avuksi ilmai-
nen kalastokirjanpitoty6kalu Merta.

a. Kalastokirjanpito

Laitoksen tulee kirjata ylos seké hankittujen etté istutettavien, perattavien tai muualle l&hetettavien
kalojen ja matierien tiedot mahdollisimman tarkasti. Naiden lisaksi laitoksen sisalla tapahtuvat siir-
rot ja kuolleisuuden seuranta ovat olennaisia tietoja. Mukaan liitetddn myos terveystodistukset.

Vastaanotetuista kaloista kirjataan:

1. laji, ik& ja kanta sekd muut tunnistusta helpottavat merkinnat (madista kirjataan emokalojen
tiedot, lypsyajankohta ja késittelyt)

2. kalojen tai mati/maitieran alkupera (keneltd/misté ja milloin), lahtolaitoksen rekisteri- tai
hyvaksyntdnumerot tai sijainti, josta luonnonvaraiset kalat on kerétty

3. eran kuljetustapa, kuljettaja ja koko (maéti/maiti litroina, elévat kalat ja muut vesiviljelytuot-
teet keskipaino ja lukumaara tai paino)

4. vastaanotettujen kalojen/madin sijoituspaikka laitoksen sisélla

Istutettavista, perattavista tai muualle l1&hetettdvista kaloista kirjataan

1. laji, ik& ja kanta sekd muut tunnistusta helpottavat merkinnat (madista kirjataan emokalojen
tiedot, lypsyajankohta ja kasittelyt)

2. kalojen tai méati/maitieran maaranpaa, vastaanottavan laitoksen yksiléllinen rekisteri- tai hy-
vaksyntdnumero, istutusten osalta istuttaja ja maaranpaavesisto

3. eran tiedot (kenelle/minne ja milloin luovutettu/lahetetty, kuljetustapa ja koko) seka kuljetta-
jien nimet ja osoitteet.

Laitoksen sisaisista siirroista kirjataan
1. laji, ikd, kanta sekd mahdolliset muut tunnistusmerkinnét; siirrettavien kalojen/médin méara
(keskipaino ja lukumaaré tai paino)

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama
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2. siirtdmisen ajankohta ja siirrettavien kalojen sijoittuminen (mista minne)

Kuolleisuutta seurataan saannollisesti (péivittdin) ja kirjataan ylos allaskohtaisesti (tai muussa jar-
kevéssa yksikossd). Lisadntynyt kuolleisuus tulee pystyd huomaamaan kirjanpidosta. Lisaantyneen
kuolleisuuden syy pitad myos pyrkia I0ytdmaan (esim. ymparistotekijd). Kalojen parissa tyoskente-
levilld henkil6illa on lakisaateinen velvollisuus ilmoittaa kunnaneldinlaékarille tai aluehallintoviras-
ton laé&nineléainlaakarille, jos hén epailee kaloissa olevan lakisééteisesti vastustettavaa tai uutta va-
kavaa eldintautia.

b. Ladkekirjanpito

Kalojen ladkityksista paattaa elainladkari ja kaikki kalojen ladkkeet tulee hankkia joko eldinlaakéril-
té tai elainlaakarin ladkemadrayksella apteekista. La&kkeitd ei saa itse tilata ulkomailta. Kalojen
ladkinnassa saa kdyttaa vain tuotantoeldimille hyvaksyttyja ladkevalmisteita. Bioturvaamissuunni-
telmasta tulee 10ytya varotoimenpiteet ja kdytdnnon ohjeet siitd, miten toimitaan, ettei laékejadmia
sisaltdva tai ladkejaamien sisaltamisesta epéilty kala/kalatuote paése kuluttajille.

Laakekirjanpitoon pitad merkité kaikki eldinlaakérin, omistajan tai haltijan itsensa tai muun henki-
16n antamat l&a&kkeet (esimerkiksi rokotukset tai loislaakettd tai antibioottia siséltavéat l1a&kerehut).
Laakekirjanpidosta tulee 16ytyé seuraavat tiedot:

e kalojen tunnistustiedot

e kaikkien laékitysten ja rokotteiden antopaivamaarat

o |&&kityksen aloittaja (eldinl&ékéri, eladinten omistaja tai haltija tai ndiden valtuuttama henki-
16)

o |aakkeen tai ladkerehun kayttdaihe

laékkeen nimi (myos ladkerehuissa kéaytetyt ladkeaineet, kylvetys- ja nukutusaineet seké ro-

kotteet)

ladkkeen tai la&kerehun méaéara

la&kkeelle tai ladkerehulle méaratty varoaika

la&kkeen tai la&kerehun myyjé

mahdolliset muut hoidot, niiden paivamaarat seké kéytetyt aineet

Liséksi ladkekirjanpidon yhteydessa tulee séilyttaa eldinlaékarin reseptit ja Kirjalliset selvitykset
laékkeen tai ladkerehun luovutuksesta seké eldinlaakarilta, apteekista tai ladkerehun luovuttajalta
saadut muut tositteet. Tiedot Kirjanpitoon on merkittava mahdollisimman pian ladkkeen annon jal-
keen ja kirjanpitoa on séilytettava 5 vuotta. Kirjanpitoa on pidettdva niin, ettd tiedot kunkin eldimen
tai eldinryhman laakityksista voidaan saada helposti selville koko kirjanpidon sailyttdmisajalta.

Laakitty elainryhmad tulee olla tunnistettavissa laédkkeen k&yton ja varoajan aikana (esim. kasva-
tusaltaan merkitseminen lipulla). Jos eléin tai eldinryhm& myydéén tai muutoin luovutetaan ladke-
hoidon tai varoajan kuluessa, omistajan tai haltijan on ilmoitettava ostajalle tai uudelle haltijalle
elaimelle annetusta la&kkeesta ja siitd, milloin l4&kettd on annettu ja varoajasta.

Liséksi tulee pit44 kirjaa vierasainevalvontaan liittyvista tutkimuksista ja tutkimustuloksista, havai-
tuista poikkeamista ja niiden korjaamiseksi tehdyista toimenpiteista seka valvovalle viranomaisille
annetuista ilmoituksista. Ladkejdadmien lisaksi on tarkeda seurata ja valvoa myos muita terveydelle
haitallisia vierasaineita (esim. ymparistomyrkyt) kaloissa. Tallaisten jadmien mahdollisuus tulee
ottaa huomioon laitoksen néaytteenotto- ja tutkimussuunnitelmassa.

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama
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C. Muu Kirjanpito

Muun kirjanpidon alle kuuluvat erilaiset hoitotoimenpiteet seka laitoksen tilojen ja vélineiston yll&-
pitoa koskevat dokumentit, seké esim. henkil6ston koulutustodistukset. Bioturvaamisen osalta na-
mékin saattavat muodostua térkeiksi, jos joudutaan jalkik&teen selvittdmaan tartunnan alkuperaa.

Syotettavista rehuista kirjanpitoon merkitaén
e rehujen nimet
ostopdivamaéarat
valmistajat ja toimittajat
kulutus
lisdksi kayton lopettamisen ajankohta, jos rehussa kaytetyilla lisdaineilla on varoaika

Kalojen terveydenseurantaan (taudin méaarittamiseen tai muihin kalojen terveyden kannalta olen-
naisiin tarkoituksiin otetut naytteet tai loistutkimukset) liittyvaan kirjanpitoon merkitéan

tutkimuksen luonne ja paivamaara

laji, ikd, kanta ja/tai muut tunnistusmerkinnat
tehtyjen tutkimusten tulokset (esim. tautiméaaritykset)
laitoksella tai kaloille tehdyt terveystarkastukset

Muista kaloille tai laitoksella tehtéavista tutkimuksista/tarkastuksista kirjanpitoon merkitaén

e tutkimuksen luonne (esim. kasvumittaukset) ja paivdmaara
e laji, kg, kanta ja/tai muut tunnistusmerkinnat

Laitoksen tilojen, kaluston ja valineiston ym. puhtaanapitoon ja desinfiointiin liittyvista toimen-
piteista Kirjanpitoon merkitaan

e pdivamaara ja kuvaus toimenpiteesta

e kaytetyt aineet/menetelmat ja niiden vaikutusajat

Laitoksella kuolleiden kalojen ja kalaperaisten tuotteiden/jatteiden havittdmisesta kirjanpitoon
merkitaan

o jatteiden laatu, havittamistapa ja maara(t)
e  paivamaara(t)

Muista kaloihin/matiin vaikuttavista havainnoista kirjanpitoon merkitd4n ainakin
e veden laadun ja allashygienian valvonta
e mahdollisten ladke- ym. jd&mien valvonta

Muita yrityksen/laitoksen toimintaan ja kirjanpitoon liitettavia asioita ovat esimerkiksi
o kaytettdvan valineiston tai kaluston desinfiointitodistukset
¢ henkil6kunnan koulutustodistukset ja ohjeet

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama
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Kalojen hankinta

Kalojen hankintaa rajoittavat Suomessa ymparistoluvan liséksi elaintautilain alaiset sdadokset, joilla
pyritddn varmistamaan, etteivéat lakiséateisesti vastustettavat taudit paase leviamaan.

Elévien kalojen hankintaan ja kuljettamiseen siséltyy aina tautien levidmisriski. Taudin aiheuttamaa
riskid voidaan tehokkaasti vahentéé eldinten ja tuotteiden siirtoihin kohdistuvilla bioturvaamistoi-
menpiteilld. On tarkedd, etté toimijat kirjaavat ja sailyttavat tiedot, joilla varmistetaan siirrettyjen
kalojen (tai médin) jaljitettavyys. Riski& voi myos pienentad hankkimalla kalaa vain muutamilta,
luotetuilta ja terveysvaatimukset tayttavilta laitoksilta ja/tai pyytamalla myyjalta etukéateen nahta-
vaksi tarvittavat terveys-, rokotus- ja desinfiointitodistukset.

Bioturvaamissuunnitelman kalojen hankintakuvauksessa tulee kuvailla mahdollisimman tarkasti
kaikki kalojen hankintaan ja vastaanottoon liittyvat kaytdnnot: kuinka ostettavien kalojen terveys
varmistetaan, kuljetusvélineiston bioturvallisuus, perusteellinen siirtosuunnitelma ja muut rekiste-
rointiin, tuontiasiakirjoihin ja ilmoituksiin liittyvat asiat.

a. Kuljetuskalusto ja -olosuhteet

Kuljetettavien kalojen tulee olla silmamaéaraisesti terveitd seké elinvoimaisia ja kalat on siirrettava
maéaaranpaahansa mahdollisimman suoraan ja nopeasti. Kuljettamisolosuhteiden on oltava sellaiset,
ettei kalojen terveydentila muutu eika ne altistu tarttuville taudeille kuljetuksen aikana. Kuljetuksel-
la ei saa vaarantaa lahtopaikan tai maérapaikan tautitilannetta eika kuljetuksella saa levittaa tauteja
my0dsk&an muualle.

Kuljettajan on kirjattava ja sailytettdva kuljetuksesta seuraavat tiedot joko paperilla tai s&éhkdisessa
muodossa:

- kuljetusvalineen rekisteritunnus tai aluksen IMO-tunnistenumero

- kuljetuksen lahtopaiva ja —paikka

- Kalojen laji ja maara (lukumaara ja paino)

- Kuolleisuus kuljetuksen aikana

- kaikista niista viljelylaitoksista, perkaamoista ja jalostuslaitoksista, joissa kaydaan, kirjataan laitok-

sen nimi, osoite ja rekisteri- tai hyvaksyntanumero

- jos kuljetetaan luonnosta pyydettyja kaloja, kirjataan pyyntipaikan sijainti

- paivé ja ajankohta, jolloin kalat puretaan maaranpaassa

- vedenvaihtoajankohdat ja —paikat

- Kauljetusvélineen puhdistus ja desinfiointi (milloin ja miten)

- kuljetusvélineen bioturvaamissuunnitelma ja ndyttoa sen toteutuksesta

- kalojen mukana olevien asiakirjojen viitenumerot

Siirron aikana kuljetussailiosta ei saa paasta valumaan ulos vetta eikd mahdollinen veden vaihtami-
nen saa vaarantaa kuljetettavien kalojen tai veden vaihtopaikan terveydentilaa. Pois laskettava vesi
ei saa sekoittua purkupaikalla suoraan luonnonvesiin, jotta helposti tarttuvien kalatautien levidami-
selta valtyttaisiin. Poistettava vesi tulee joko imeyttdd maahan tai johtaa kunnalliseen viemariver-
kostoon. Maan rajat ylittavissé kuljetuksissa vaaditaan viranomaisen hyvaksyma vedenvaihtopaik-
ka.

Kuljetusvalineen bioturvaamissuunnitelmassa on oltava ohjeet, kuinka auto tai alus ja kaikki kulje-
tuksessa kaytetyt vélineet on puhdistettava ja desinfioitava, kun kuljetus on tehty loppuun ja ennen
niiden siirtdmist4 uuteen pitopaikkaan, jotta ne eivat aiheuta tartuntavaaraa laitoksen sisalla tai kul-
jetusten aikana/muille laitoksille. Kuljettajien puhdistus- ja desinfiointitoimia koskevat tiedot on
todennettava, ennen kuin eldimet lastataan tai puretaan pitopaikassa.

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama
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Kuljetuskalusto luetteloidaan ja yksittaisille kulkuneuvoille méaaritelladn missa ja millaisissa tehta-
vissé niitd enimmékseen kaytetddn. Kalusto puhdistetaan ja desinfioidaan saannéllisesti ja aina, kun
lastina on ollut kuolleita kaloja ja/tai perkeit4 tai kaloja on siirretty sisavesialueelta merialueelle tai
merikalojen nousualueelle tai toisinpdin. Jos samalla kalustolla kuljetetaan my6s rehua tai tehdéén
muita ns. puhtaita toita, suoritetaan nama aina ennen likaisia/ tautiriskiltadn suurempia toita.

Kuljetuskaluston pesu- ja desinfiointipaikan tulee olla riittdvan kaukana tai muuten erilld&n kalan-
viljelylaitoksista, perkaamoista ja luonnonvesistd, jotta tartunnan leviaminen kaluston tai pesuveden
kautta kaloihin voidaan estédé. Ennen desinfioinnin aloittamista tulee varmistua siitd, ettd kaikki kay-
tetyn kaluston pinnat, letkut ja suojavaatteet seké kédytetyt tyovélineet on varmasti puhdistettu huo-
lellisesti. Pesussa tulee kéayttada vahintdan +60 °C vettd ja eméksista pesuainetta. Kéytettdvan desin-
fiointiaineen tai kuuman hdyryn (80-90 °C) annetaan vaikuttaa ohjeissa mééritellyn ajan.

Laitoksen kirjanpitoon kirjataan pesu- ja desinfiointipaikka, puhdistuksen ajankohta ja siihen kayte-
tyt aineet (kauppanimi ja vaikuttava aine) seka kayttoliuosten vahvuus prosentteina ja vaikutusajat.
Myos puhdistettavan kaluston rekisterinumerot Kirjataan ylos.

Kuljetuskaluston ja valineiston puhdistus ja desinfiointi IHN- tai VHS-taudin rajoitusvyohykkeelld

Jos kuljetetaan elavaa kalaa rajoitusvyohykkeelle sumppuveneelld, sumppuvene on pestéva ja des-
infioitava jokaisen rajoitusvyohykkeelld kdynnin jélkeen. Jos yhdesté pitopaikasta

vyohykkeen ulkopuolelta siirretadn useita lasteja kalaa rajoitusvydhykkeelld sijaitsevaan
pitopaikkaan, voidaan kaikki kalat siirtdd ensin rajoitusvyohykkeell& sijaitsevaan pitopaikkaan ja
sen jalkeen lahtdpitopaikan valineistd pestaan ja desinfioidaan. Jos kalaa kuljetetaan vyohykkeelle
tai sieltd pois useita perdkkaisia kuljetuksia kahden pitopaikan valilla, voi pesun ja desinfioinnin
osalta hakea poikkeuslupaa kyseisen alueen aluehallintovirastosta tai Ahvenanmaalla Ahvenanmaan
maakuntahallitukselta.

Auto, jolla on kuljetettu elédvaa kalaa rajoitusvyohykkeelle, vyohykkeen sisalla tai rajoitusvyohyk-
keeltd, tulee pesta ja desinfioida kyseisen kuljetuksen jalkeen. Poistuttaessa rajoitusalueelta, pesu
voidaan suorittaa rajoitusalueella, suihkuttaa desinfiointiaine pinnoille ja jattaa se vaikuttamaan
paluumatkan ajaksi. Pesu ja desinfiointi voidaan my®ds suorittaa rajoitusvyohykkeen ulkopuolella,
kunhan huolehditaan siitd, etteivat kuljetuskalustossa mahdollisesti olevat taudinaiheuttajat paése
pesuveden mukana leviamaan.

Myos kaikki valineet, jotka ovat olleet kosketuksissa kalojen tai veden kanssa, tulee pesté puhtaiksi
ja desinfioida.

b. kalojen tai midin tuonti toisesta laitoksesta/yrityksesta

Hankittavien kalojen tulee olla terveitd ja hankkijan pitéé aina selvittad, ettei toimittajan pééssa ole
todettu lisdantynytta/selvittdmatonta kuolleisuutta. Sisavesialueen pitopaikkoihin saa ottaa kaloja tai
sukusoluja vain sisévesialueelta, ei merikalojen nousualueelta tai rannikkoalueelta. Mahdolliset,
voimassa olevat rajoitusalueet pitaa tarkistaa. Kalojen myyjéa/toimittaja on aina velvoitettu kerto-
maan vastaanottajalle kyseessé olevien kalojen/méadin mahdollisista rajoituksista esim. tautien suh-
teen. Saadut rokotus- ym. todistukset liitetddn laitoksen Kirjanpitoon. Jos tiedetéén jo valmiiksi, etta
kaloja tullaan jossakin vaiheessa kasvatuskiertoa siirtamééan, tulee myos kalojen alustava siirto-
suunnitelma tehdd jo hankintavaiheessa.

Kalatautien leviamisen estdmiseksi kaloja voidaan rokottaa ennen siirtoja toiseen paikkaan. Etenkin
ravinnoksi kasvatettavien ja mereen istutettavien kalojen rokottamista suositellaan. Yleisimpié ro-
kotteilla torjuttavista taudeista ovat vibrioosi, paisetauti (furunkuloosi) ja yersinioosi.

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama
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c. Kalojen tai madin tuonti luonnosta laitokseen

Jos métid/maitia tai eldvia kaloja tuodaan pitopaikkaan suoraan luonnosta, on pitopaikan toimijan
vastuulla huolehtia, ettd pitopaikkaan otetaan vain asianmukaisesti tutkittua materiaalia. Néytteet
lahetetd&n Ruokavirastoon tutkittavaksi. Ks. ohje kalojen ja rapujen siirtdjille ja istuttajille Ruokavi-
raston verkkosivuilta.

Mati tulee aina desinfioida ennen hautomoon tuomista. Lypsetyn madin ja siitd kuoriutuvien poi-
kasten karanteeni tulisi myos aina jérjestaa ainakin siihen asti, ettd emokaloista otetuista naytteista
saadut tulokset valmistuvat.

d. Kalojen vastaanotto

Kaloja vastaanotettaessa tarkastetaan, ettd saapuvat kalat ja niiden dokumentointi ovat kunnossa.
Ennen kalojen vastaanottamista tulee varmistaa, etta vastaanottopaikan hygieniasta on huolehdittu
asianmukaisesti (siivous, pesu, desinfiointi), jottei kaloille tai kuljetuskalustolle aiheudu yliméaarais-
ta tartuntariskié.

Kalakuorman kunto arvioidaan silmamaaréisesti (epatavallinen uinti, poikkeuksellinen kuolleisuus,
pintavauriot, haavat, evien kunto, silmét ja silméloiset, selkarankavauriot ja muut epdmuodostu-
mat). Ta&mén jalkeen kalat puretaan puhdistettuihin/desinfioituihin altaisiin. Jos ilmenee aihetta va-
kavaan kalatautiepailyyn, tulee purku keskeyttda ja ottaa valittémasti yhteytta kunnaneléainlaéakariin
tai aluehallintoviraston la&nineldinlaakariin. Jos vastaanotettavien kalojen kunnossa on huomautet-
tavaa tai epdillaan jotakin kalatautia, otetaan kuormasta vélittomasti naytekalat. Samat ohjeet péate-
vat myos yrityksen/laitoksen siséisissa siirroissa.

Kalaerén (tai médin) mukana on oltava kuormakirja jaljitettavyyden varmistamiseksi. kuormakirjas-
sa pitaa olla véahintaan tiedot:
e kuljetettavien eldinten tai sukusolujen lajista
lukumadrasta
1astéa
keskipainosta
alkuperasta ja omistajasta
kuljetuksen lahtopaivésta ja -paikasta
aiotusta maaranpaasta

Vastaanotettavan kalaeran tiedot, kuormakirjat, tarvittavat terveys- ja rokotustodistukset seka kulje-
tuksen aikana kuolleiden kalojen mééara kirjataan ylos ja liitetdan laitoksen kirjanpitoon.

Kaloja vastaanottavien pitopaikkojen on ennen kalojen purkamista tarkastettava, ettd mukana on
vaadittaessa EU asetuksen 2019/429 artiklan 209 mukainen eldinterveystodistus ja omaa ilmoitusta
koskevat asiakirjat, joista sd&ddetdan EU 2019/429 asetuksen 218 artiklassa.

e. Kirjolohen tuonti ulkomailta ja vienti ulkomaille

Lainsaddannon mukaan kalojen tuonti on mahdollista silloin, kun alkuperépaikka on terveystilan-
teeltaan vastaava tai parempi kuin maarapaikka niiden listattujen tautien osalta, joille kyseinen siir-
rettdva laji on herkka tai joita se voi levittda. Kirjolohien ja sukusolujen siirroissa Suomeen on otet-
tava huomioon se, siirretddnko kirjolohia sisavesialueelle vai rannikkoalueelle, silla ndiden alueiden
kalatautitilanne on erilainen.
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Elavan kalamateriaalin tuonti Suomeen on aina terveysriski ja tuonneissa pitaa olla erityisen
tarkka ja huolellinen!

Lahettavalta laitokselta kannattaa pyytéé etukéteen raportti tehdyista tarkastuksista seka tutkituista
ja todetuista taudeista muutaman vuoden ajalta. Niihin tutustumalla on mahdollista arvioida kaloja
lahettdvan laitoksen tautiseurannan luotettavuutta. On suositeltavaa tutustua muutenkin kalat lahet-
tavan laitoksen toimintatapoihin.

Tuojan on tarkastettava vastaanottamansa kalat tai sukusolut ja tuontiasiakirjat (terveystodistus)
valittémasti tuonnin jalkeen méarapaikassa. Tarvittaessa voi tarkastamiseen pyytaa apua kunnan-
eldinlaakarilta. Jos tarkastuksen suorittaja toteaa, ettd tuontiasiakirjat eivat tyta tuontia koskevia
vaatimuksia tai ne ovat puutteelliset tai jos eldinten epdilldén levittavan tarttuvaa tautia, eldimet on
eristettdva madrépaikassa vélittdmasti ja asiasta on ilmoitettava virkaeldinlaékarille.

Lains&dadannon mukaan vesiviljelyeldinten vienti on mahdollisia silloin, kun alkuperépaikka on ter-
veystilanteeltaan vastaava tai parempi kuin méarapaikka niiden luetteloitujen tautien osalta, joille
kyseinen siirrettdva laji on herkka tai joita se voi levittdd. Lahtopaikan ja méaranpéapaikan terveys-
tilanne on tarkastettava taudeittain ja kalalajeittain.

Vesiviljelyeldinten jokainen vientiera on tarkastettava ennen niiden toimittamista toiseen EU-
maahan. Sukusolujen osalta tarkastusta ei ole vélttamatonta tehda paikan paalla. Tarkastuksen tekee
valvova kunnaneldinlaakari viejan pyynnésta 72 tunnin sisélla ennen lahetysté. Tarkastuksen yhtey-
dessd kunnanel&inlddkarin on varmistettava, etta vesiviljelyeldimissa ei ole tarttuviin tauteihin viit-
taavia oireita ja ettd eldimet tai sukusolut tayttavat siirtoa koskevat vaatimukset.

Liséohjeita tuontiin ja vientiin 16ytyy Ruokaviraston internetsivuilta.

Kalaterveyden seuranta ja valvonta

Kalataudit leviavat mm. veden, kalojen/médin ja muiden eldinten, kaluston ja ihmisten vélityksella.
Monet tautien aiheuttajista kykenevét pysymaan vedessa tartuntakykyisiné jonkin aikaa ja esimer-
Kiksi virukset voivat kulkeutua veden mukana moniakin kilometrej, jolloin ne muodostavat infek-
tioriskin muille laitoksille. Luettelo tall& hetkell& vastustettavista ja aktiivisesti seurattavista kala-
taudeista kuvauksineen ja vastustuskeinoineen l6ytyy esimerkiksi Ruokaviraston sivuilta. Muita
tauteja tutkitaan lahinn& epdilyjen pohjalta tai projektiluonteisesti.

Kalanviljelylaitosten valvonta perustuu riskiarvioihin. Lakisé&teisesti vastustettavien kalatautien
liséksi terveysvalvontaa suoritetaan vapaaehtoisilla valvontaohjelmilla (BKD- taudin terveysval-
vonta, kalaterveyspalvelun ndytteet) sekd tapauskohtaisesti tautiepéilyjen pohjalta. Ruokakalaksi
kasvatettavat kalat useimmiten rokotetaan yleisimpia tauteja vastaan, jolloin myds antibiootteja
kéytetddn vahemman.

Vastuu eldintautien vastustamisesta on siirtymassa entistd enemman elinkeinon itsensa vastuulle.
Talloin myds bioturvallisuuden merkitys korostuu. Erityisen olennaista olisi pohtia, miten kala-
tauteihin viittaavat oireet ja tavanomaisesta poikkeava kuolleisuus voidaan havaita mahdollisimman
nopeasti. Tassd auttaa saanndllinen kalojen tarkkailu, huolellinen kuolleisuuskirjanpito seké kay-
tannon/kokemuksen mukanaan tuomat tiedot kasvatusprosessin sellaisista vaiheista, joihin saattaa
normaalistikin kuulua kuolleisuutta (esim. kalanpoikasilla kasvuvaihe, jossa ne opettelevat syoméaan
ruokintarehua).

Kalanviljelylaitoksilla on eléinterveyssaanndston mukaan tautien esiintymisten havaitsemiseksi:

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama


https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/tuonti-ja-vienti/eu-maat-norja-ja-sveitsi/elaimet/vesiviljelyelaimet-kalat-ayriaiset-nilviaiset-ja-niiden-sukusolut/
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/elainten-terveys-ja-elaintaudit/elaintaudit/kalat-ja-ravut/
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/elainten-terveys-ja-elaintaudit/elaintautien-vastustaminen-ja-valvonta/terveysvalvonta/
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/elainten-terveys-ja-elaintaudit/elaintautien-vastustaminen-ja-valvonta/terveysvalvonta/
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:02016R0429-20191214&from=EN#tocId36
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a) tarkkailtava kalojen terveyttd ja kayttaytymista,;

b) tarkkailtava muutoksia pitopaikkojen, kalojen tai sukusolujen ja alkioiden tavanomaisissa
tuotantoprosesseissa, jotka antavat aihetta epéill4, etta niiden syyna on jokin tauti, sek&

c) etsittava kalojen tavallisesta poikkeavia kuolleisuuslukuja ja muita vakavan taudin merkkejé.

Ruokaviraston tarjoama, kalanviljelijéille vapaaehtoinen Kalaterveyspalvelu turvaa lakisaateisen
tautidiagnostiikan ulkopuolelle ja&&v&n muun kalojen tautitutkimuksen ja terveydenhuollon. Kalater-
veyspalvelu auttaa kalanviljelylaitoksia niiden pyrkiessé ennalta ehkdiseméaan kalataudit. Lakisaa-
teisten toimien tarkoitus on pahimpien tarttuvien kalatautien kurissapito, Kalaterveyspalvelun tavoi-
te on ehkaisté lakiséateisten tautien lisaksi myds muiden taudinaiheuttajien aiheuttamia tappioita.

a. Kalojen tarkkailu

Kalaterveydesta ja kalojen hyvinvoinnista huolehtimisessa kalojen péivittainen tarkkailu ja nopea
toimintavalmius ovat valttia. Kalojen kaytoksessd, syomisessa ja ulkomuodossa tapahtuvat muutok-
set voidaan havaita jo varhaisessa vaiheessa, ja talléin myods hoitotoimenpiteilld on parhaat mahdol-
lisuudet onnistua. My0s veden ja ruoaksi annettavan rehun laatua ja annostusta seka allashygieniaa
(esim. altaiden likaisuus, levékasvustot) tulee tarkkailla sadnndllisesti, silla epaedullisen elinympa-
riston vaikutukset saattavat toisinaan ilmeté kaloissa tartuntatautien kaltaisina oireina.

Tarkkailukierros kannattaa tehdé heti aamulla. Tavallisesti kalat levittaytyvét altaissa melko tasai-
sesti, joten parven tarkkailu on hedelmallisintd ennen kuin kalat ovat huomanneet jonkun lahesty-
van. Lajikohtaisia eroja tietenkin 16ytyy, mutta apaattisuus ja litkkumattomuus seka toisaalta her-

mostunut kdytos ja epanormaali uintitapa viittaavat aina siihen, etta jokin on vialla. Ruokahalu on
yksi olennaisimpia kalojen terveydesta kielivid ominaisuuksia ja sité tulee seurata aktiivisesti. Ul-
konadsta kannattaa huomioida ainakin seuraavia asioita:

kalojen elinvoimaisuus, limaneritys, varitys

kulumat evissa

ihottumat, haavaumat, paiseet, tulehdukset, valkoiset taplat
isot loiset

silmien pullistumat ja kirkkaus

kidusten vari

kuoliot, verenpurkaumat ja harmaa massa kiduksissa

Loistartuntaa epéillessa voidaan tarkkailla mm. seuraavia: ruokahalun heikkeneminen, kalojen rau-
hattomuus (esim. ryntaily tai muuten levoton hyppiminen, itsenséd hankaaminen) tai vaaleamman
alapuolen vilkahtelu, kalojen kelluminen pinnalla tai poistoputken suulla, kalojen varin tummumi-
nen ja kiillon h&vidminen, kidusten tai pinnan lisd&ntynyt limaisuus ja evien kuluminen.

Virus- ja bakteeritaudeista aiheutuvia oireita taas ovat esimerkiksi ruokahalun heikkeneminen,
kalojen varin tummuminen, kalojen apaattisuus/velttous ja kerd&dntyminen altaan/lammikon reuna-
mille tai poistoputken suulle, verenvuodot (pinnalla, kiduksissa tai sisaelimissd), ruumiiseen kerdan-
tyvé neste ja tastd seuraava vatsapuolen turpoaminen ja sisdelinten turpoaminen (erityisesti perna ja
munuaiset). Pienikokoiset kalat saattavat kuolla esim. verenmyrkytykseen myos ilman, ettd nakyvia
oireita ilmestyy. Bakteeriperadisille taudeille tyypillisid oireita ovat myos tulehtuneet haavaumat,
evien kuluminen ja verinen ja/tai limainen uloste. My6s uintitavassa voi ilmeté epatavallisia muu-
toksia, kuten kynttila- tai korkkiruuviuintia.

Tarkkailu tulee dokumentoida, jotta esim. kalaterveysvastaava voi valvoa, etté sitd on tehty.

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama
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b. Toimenpiteet tartuntaa epiiltiessa

Ensimmainen askel tautien ja niiden levidmisen ennaltaehkaisyyn on helposti levidviin kalatauteihin
varautuminen ja toimintasuunnitelman laatiminen mahdollisen tartunnan varalta. Juuri tasta syysta
bioturvaamissuunnitelman tekeminen ja noudattaminen on tarkeaa.

Edella mainittuja muutoksia ja/tai selittamatonté kuolleisuutta havaittaessa yritetddn aina selvittaa
muutosten aiheuttajat/syyt. Vakavaa kalatautia epéiltédessa kaikilla kalanviljelylaitoksella tydskente-
levilld henkil6illd on lakis&ateinen velvollisuus ilmoittaa epéilysta viipymattad kunnaneldinlaékarille
tai aluehallintoviraston laanineldinlaakarille. Kunnaneldinladkarin ja laanineldinlaakarin nimet ja
yhteystiedot tulee kirjata ja yllapitaé bioturvaamissuunnitelmassa. Poikkeavissa tilanteissa kaloista
ja vedesté otetaan mahdollisimman nopeasti naytteet. Esimerkiksi pinta- ja sisaloistutkimuksia on
mahdollista tehd& varsin nopeasti ja luotettavasti jo viljelylaitoksella (kalatautitutkimuksia tekevén
biologin tai eldinladkarin ohjauksessa). Jos on aihetta epailla tautitartuntaa, tulee ainakin osa muista
kaloista tutkia tarkemmin. Ruokaviraston sivuilta 16ytyy tarkemmat ohjeet kokonaisten kalojen I&-
hettdmisestd tautitutkimuksiin.

Kalatautia voi olla hankala tunnistaa suoraan oireista, mutta sadnnéllisessé tarkkailussa havaitut
poikkeavat oireet tulee aina ottaa tosissaan. Yhteydenottokynnyksen viranomaisiin tulisi olla mata-
la, silld “turhiksi” osoittautuneet tutkimukset ovat kuitenkin aina pienempi paha kuin levidméaan
ehtinyt tartuntatauti, jota ei ole osattu epailla.

Epaillyn taudin levidmisté eteenpéin tulee pyrkié estaméén/rajoittamaan estamaélla kalojen, ma-
din/maidin ja valineiston siirtdminen laitoksella tai laitoksen ulkopuolelle, kunnes nédytteet on tutkit-
tu Ruokavirastossa.

Laitoksen kirjanpitoon liitetddn poikkeavat huomiot, otetut/tutkittavaksi ldhetetyt néytteet ja tutki-
mustulokset seka valvovan eldinlaakéarin/yksityisen tarkastajan kaynneista kertovat dokumentit.

c. Toimenpiteet tartunnan varmistuttua

Kalataudin varmistuttua viranomainen antaa tarvittaessa rajoitusmaaraykset ja myos poistaa ne ajal-
laan. Taudin alkuperd ja se, onko tauti jo mahdollisesti paassyt leviaméaan eteenpdin, on tarkeaa
selvittdd mahdollisimman nopeasti. Kun laitoksen Kirjanpito ja tiedot kalansiirroista seka hygienias-
ta on dokumentoitu huolellisesti, on taudinaiheuttajien jaljille helpompi péésté ja myos leviamisen
rajoittaminen/estaminen péastaan aloittamaan nopeammin. Jos kyseessa on lakisaateisesti torjutta-
vatauti (EHN, VHS, IHN, ISA, KHV, SVC, SAV sisdvesialueella tai Gyrodactylus salaris Yla-
Lapissa), on tartunnan havittdminen viranomaisten vastuulla ja hoidetaan valtion varoin. Tall6in
omistajan on mahdollista saada korvaus tapettavista kaloista ja harkinnanvaraisesti myos taudista
aiheutuvista tuotannonmenetyksista.

Jos kyseessa on valvottavaksi taudiksi luokiteltu tauti, on taudin havittdminen toimijan vastuulla.
Lopetetuista kaloista voi myos télloin hakea korvausta valtiolta. Yhteistyd kunnaneléinléékérin ja
l4&ninelainl&dékérin kanssa on talloinkin valttamatonta.

Jos kyseessa ei ole lakisaateisesti vastustettava ja saneeraustoimia edellyttava kalatauti, laaditaan
yhdessa eldinlaakarin kanssa hoitosuunnitelma (esim. ladkitys ja jatkoseuranta), jolla kalat saadaan
taas kuntoon.

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama


https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopalvelut/elaintautitutkimukset/naytteenotto-ohjeet/kala/
https://www.ruokavirasto.fi/laboratoriopalvelut/elaintautitutkimukset/naytteenotto-ohjeet/kala/
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/elainten-terveys-ja-elaintaudit/elaintautien-vastustaminen-ja-valvonta/elaintautien-luokittelu/
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d. Viranomaisten tarkastus- ja neuvontakiynnit

Omatoimisen kalaterveyden seurannan lisdksi myds viranomaiset suorittavat sdéannollista kalatau-
tien valvontaa ja seurantaa. Kaikille laitoksille nimetaan valvova virkaeldinlaakari. Viranomaisten
tekemilld tarkastuksilla pyritdan selvittdmaan ja varmistamaan, etté laitos toimii saddosten ja mui-
den vaatimusten edellyttamalla tavalla eiké lakisaéteisesti vastustettavia kalatauteja esiinny. Tarkas-
tuskaynneilla viranomainen my6s neuvoo bioturvaamista ja muita kalojen terveyteen liittyvié asioi-
ta.

Kéytossa olevat kalatautien seuranta- ja valvontaohjelmat perustuvat pitkalti EU-saadoksiin, joilla
pyritdan takaamaan kalan/madin vienti lahes koko Eurooppaan, mutta my6s suojaamaan Suomen
vesid ja kalakantoja ulkomailta tuotujen kalojen yhteydessa. Kalatautivalvonnan ohella suoritetaan
my0s mm. hygienia- ja vierasainevalvontaa.

Eléintautilain ja vastustettavien kalatautien saaddsten nojalla valtio maksaa naytteiden tutkimus- ja
lahetyskulut seka eldinlaakarin kulut valvontaohjelmien piiriin kuuluvien kalatautitutkimusten osal-
ta. Valtio maksaa my6s Ruokaviraston vierasvalvontaohjelmaan kuuluvien néytteiden tutkimus- ja
rahtikulut seké néaytteenottajan kulut. Muiden tutkimusten (esim. vientiin menevan kalan tutkimuk-
set, muut tautitapausten ja kuolleisuuden selvittdmiseen liittyvat ndytteet) osalta kalojen omistaja
maksaa naytteiden otosta, lahettdmisesta ja tutkimuksista aiheutuneet kulut.

Epadiltdessa tautia, jota ei tavanomaisesti esiinny EU-alueella on toimivaltaisen viranomaisen vii-
pymatta suoritettava tutkimus vahvistaakseen tai sulkeakseen pois kyseisen luetteloidun taudin
esiintymisen. Talldin toimivaltaisen viranomaisen on tutkimusta varten varmistettava, ettd virka-
eldainlaakarit ottavat kyseisista kaloista asianmukaiset naytteet.

Kuolleiden kalojen kasittely

Kuolleet kalat ovat vakava tautiriski muulle parvelle, ja ne tulee Kirjata ylos ja keraté pois péivit-
tain. Kuolleiden kalojen seké perkuujatteen kerdamisessé ja havittdmisessa pitd4d huomioida ja pyr-
kia estamaan mahdollisten taudinaiheuttajien levidminen muualle. Yleisesta hygieniasta huolehti-
minen on tassa olennaista: kaytetyt vélineet ja kuljetuskalusto tulee pesté ja desinfioida tarkasti ja
séannollisesti.

Ruokaviraston sivuilta 10ytyy koottuna tietoa kuolleiden kalojen kasittelysta sekd eldinperdisista
sivutuotteista, niiden varastoinnista, kuljettamisesta, havittdmisesta ja hyédyntdmisesta. Sivu-
tuoteasetuksen nojalla eldinperéiset tuotteet luokitellaan riskin perusteella kolmeen ryhmaan, jolloin
luokkaan 1 kuuluvilla sivutuotteilla on suurin riski ja luokkaan 3 kuuluvilla pienin. Kalaperaiset
sivutuotteet kuuluvat useimmiten riskiluokkaan 3 (muut viljelylaitoksessa kuolleet tai lopetetut ka-
lat ja perkeet). Eri luokkiin kuuluvat sivutuotteet tulee pitaa erillaéén seka toisistaan, ettd mahdolli-
sista muista elintarvikkeista ja niiden kerdadmiseen kaytetysta vélineistosta.

Sovelletun sivutuoteasetuksen nojalla kalaperaisen sivutuoteaineksen voi havittaa polttamalla (ko-
konaisena tai osina/perkeind) joko laitoksen omassa, sivutuoteasetuksen mukaisesti hyvéksytyssa
polttolaitoksessa tai ymparistoviranomaisen hyvéksymassa jatteenpolttolaitoksessa, tai hautaamalla
maahan. Hautaaminen edellyttaa tiettyjen sé&ddosten noudattamista (esim. la&dkejaamien ylittdessa
sallitun rajan ja tiettyjen kalatautien osalta havitykselle voi olla myds muita vaatimuksia) ja sita
varten tarvitaan ymparistoviranomaisen hyvaksyntd. Hautaamisen voi suorittaa myos kaatopaikalla,
mikali silla on ymparistéviranomaisen lupa vastaanottaa kyseessé olevaa ainesta. Kuolleiden kalo-
jen ja niisté saatavien sivutuotteiden havittdminen kirjataan aina laitoksen kirjanpitoon.

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:32016R0429&qid=1623140542675&from=EN#d1e3528-1-1
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/kuolleet-elaimet/tuotantoelaimet/kalat/
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/kuolleet-elaimet/tuotantoelaimet/kalat/
https://www.ruokavirasto.fi/viljelijat/elaintenpito/kuolleet-elaimet/tuotantoelaimet/kalat/
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Lista kalaperaisté ainesta vastaanottavista sivutuoteasetuksen mukaisista laitoksista 16ytyy Ruokavi-
raston verkkosivuilta.

Eldimista saatavia sivutuotteita ja niistd johdettuja tuotteita lahettavien, kuljettavien tai vastaanotta-
vien toimijoiden on pidettavéa kirjaa lahetyksista ja niihin liittyvista kaupallisista asiakirjoista tai
terveystodistuksista. Téstd EU:n sivutuoteasetuksessa lisaa.

Kalojen siirto laitoksella ja pois laitokselta

Kalojen ja/tai madin kuljettaminen kaupallisessa tarkoituksessa edellyttéa eldinkuljetuslain ja -
asetuksen nojalla eldinkuljettajaluvan. Kalojen kuljettajalta ja mahdolliselta muulta niité kasittele-
valta henkilokunnalta vaaditaan myds vahintaan osallistumistodistukset eldinkuljetusta ja reitti-
suunnitelmia kasittelevasta koulutuksesta. Kuljetuslupaa voi hakea joko lyhyille (alle 8 tunnin mit-
taisille) tai pitkille (yli 8 tunnin mittaisille) kuljetuksille ja se on voimassa enintdén 5 vuotta myon-
tdmisesta eteenpdin. Lupaa tai koulutustodistuksia ei tarvita, jos maaranpad on enintdén 65 km
paassé lahtopisteesté.

Vesieléinten kuljettamiseen liittyy erityinen riski tautien levidmisestd, ja on keskeisen tarkeéa, etta
nadma toimijat Kirjaavat ja séilyttavat tiedot, joilla varmistetaan niiden kuljettamien kalojen jaljitet-
tavyys, ja esittavat asiakirjatodisteita siitd, ettd ne toteuttavat asianmukaisia bioturvaamistoimenpi-
teitd.

a. Siirtorajoitukset

Kaloja siirrettdessa jatkokasvatukseen ja istutuksiin on huomioitava myés mahdolliset siirtorajoi-
tukset, joiden avulla pyritdan torjumaan kalatautien levidminen alueille, joilla niit4 ei ole ja joille ne
eivat luonnonkalojen mukana paase. Kalojen myyja/toimittaja on aina velvoitettu kertomaan vas-
taanottajalle kyseessé olevien kalojen/madin mahdollisista rajoituksista esim. tautien suhteen.

b. Yrityksen sisdiset kalasiirrot

Yrityksen sisdisten kalasiirtojen yhteydessa pyritaan vélttdmaan eri ik&luokkien ja kalalajien (jois-
sain tapauksissa myos eri toimittajilta hankittujen poikasten) sekoittumista eri kasvatusyksikoissa.
Siirrot tehd&én etukateen valmistellun siirtosuunnitelman mukaisesti ja siiné tulee ottaa huomioon
mahdolliset tautien/tautiluokitusten ym. mukanaan tuomat rajoitukset.

Kirjanpitoon liitetdan tiedot kalasiirroista ja tarvittavat terveystodistukset.

¢. Muut kalakuljetukset ja -siirrot

Myyntiin/muuten eteenpdin luovutettavaksi menevan elévan kalan kuljetuksissa tulee huolehtia
jaljitettavyyden toteutumisesta ja siitd, ettd kala on tervetté eika tautiriskid paase syntymaan siirron
aikana. Myos perattavaksi menevien kalojen kuljetuksessa kiinnitetddn huomiota kalojen terveyden-

tilaan ja tautien levidmisen estamiseen.

Kuolleiden kalojen ja kalaperéisten sivutuotteiden kuljettamisesta sdédetédén tarkemmin EU:n sivu-
tuoteasetuksessa ja laissa eldimistd saatavista sivutuotteista.

Kalasiirrot ja myynti-/luovutustodistukset liitetddn kirjanpitoon yhdessa tarvittavien terveystodistus-
ten kanssa. Laitokselta lahteville kalatuotteille on lisaksi tehtdva kuormakirja, jossa kerrotaan aina-
kin l&ahetyspaivd, kalatuotteen nimi ja eran tiedot (lajinimi, viljellyn kalan nostopéiva, méara ja ko-
koluokat) seka toimittavan ettd vastaanottavan vesiviljelylaitoksen/toimijan nimi ja osoite.

Julkaisu on osittain EMKR rahoittama
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https://www.finlex.fi/fi/laki/ajantasa/2015/20150517
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Yleinen laitoshygienia

Hyvésté hygieniasta huolehtiminen on olennainen osa bioturvaamisen onnistumista. Laitoksen kala-
terveysvastaava valvoo henkilokunnan, tilojen, vélineiston ja rehujen/ruokinnan hygienian toteutu-
mista. On syyta Kirjata laitoksen hygieniakéytanteiden ohella myos yksityiskohtaiset puhdistus- ja
desinfiointiohjeet ja tarkistuslistat jokaiselle tarvittavalle sadnnolliselle toiminnolle. Unohtamatta
"hygieniasulkuja’, joilla tarkoitetaan jalkojen- tai késienpesua, vaatteidenvaihtoa ja muita biotur-
vaamistoimenpiteit4, joilla pyritdén estamaan taudin leviaminen vesiviljelypitopaikkaan, sen sisalla
tai sieltd eteenpadin.

Vaadittavia bioturvaamistoimenpiteitd yleisessa laitoshygieniassa ovat

1. Laitoksella on asennettava desinfiointipisteet tarkeimpiin paikkoihin;

2. Jos samalla laitoksella on eri toimintayksikoitd, ne on erotettava toisistaan asianmukaisilla
hygieniasuluilla (esim. hautomo, poikaslaitos, kasvatus).

3. Henkil6kunnan ty6vaatteet ja -jalkineet on pidettavé ainoastaan laitoksen kéytdss, ja ne on
puhdistettava ja desinfioitava sdanndollisesti.

4. Laitokset eivat saa jakaa vélineita keskenadn, mutta jos sitd ei voida vélttad, on noudatettava
asianmukaista valineiden puhdistus- ja desinfiointikdytantoa.

5. Turhia vierailuja pitopaikassa tulee valttaa. Vierailijoita on valvottava ja vierailijoiden on
joko kéytettava pitopaikassa annettavia suojavaatteita ja jalkineita tai puhdistettava ja desin-
fioitava kaikki pitopaikkaan tuomansa suojavaatteet ja jalkineet saapuessaan seka myos lah-
tiessdan, jos kyseessa eivat ole kertakdyttoiset vaatteet ja jalkineet.

6. Kuolleet kalat on poistettava ja hévitettava asianmukaisesti kaikista tuotantoyksikgista va-
hintadn paivittain. Talla varmistetaan tartuntapaineen pysyminen matalimmalla mahdollisel-
la tasolla.

7. Laitoksen vélineet on mahdollisuuksien mukaan puhdistettava ja desinfioitava kunkin tuo-
tantosyklin lopuksi.

8. Jos laitos vastaanottaa métia toiselta laitokselta ja jos se on biologisesti mahdollista, mati ja
kaikki pakkaukset on desinfioitava tai havitettava bioturvallisella tavalla.

9. Kuljettajien puhdistus- ja desinfiointitoimia koskevat tiedot on todennettava ennen kuin ka-
lat lastataan tai puretaan pitopaikassa.

a. Henkilokunnan toiminta laitoksella

Henkilokunnan asianmukaisilla toiminta- ja tydskentelytavoilla pyritddn minimoimaan tautien kul-
keutuminen laitoksen sisalle/siséalla seka laitokselta ulospéin. Suojavaatteet ja tyokengat seké kasien
ja kaytettavien valineiden hygieniasta huolehtiminen ovat avainasemassa. Herkkien tilojen (esim.
hautomo- ja pikkupoikashallit) ulkopuolella tulisi olla astia, jossa kengat voi desinfioida ennen ja
jalkeen. Jos laitoksen/yrityksen sisélld on todettuja kalatautitapauksia, hoidetaan terveet yksilot paé-
asiassa ensin. Paivittdisiin laitosrutiineihin voivat kuulua esim. altaiden vesityksen tarkistaminen,
kalojen kunnon tarkistaminen seka ruokkiminen ja tarvittaessa kuolleiden kalojen poistaminen.

Jos laitoksella vierailee tai tydskentelee valiaikaisesti ulkopuolisia henkil@itd, tulee myos heidéan
kohdallaan varmistaa asianmukaisin suojavarustein (esim. ylimaardiset kumisaappaat tai kenkien
suojukset) ja valvonnalla/ohjeistuksella, ettei tartuntoja paase kulkemaan sisaén eika ulos. Vieraili-
jat eivat saa koskettaa vettd, kaloja, tyvalineité tai rehuja.

Henkilokunnan tulee myos huolehtia siita, etteivat vahinkoeldimet paése levittdmaan tauteja laitok-
sen sisalle/ulkopuolelle tai aiheuttamaan vahinkoja esimerkiksi altaiden rakenteille niin, etta kaloja

paasee karkuun/paatyy vahinkoeléinten ruoaksi. Apuna voidaan kayttaa esimerkiksi lokki- ja hylje-
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verkkoja. Kuolleet kalat ja perkuujatteet tulee myds sailyttéa siten, etteivat vahinkoeldimet padse
niihin kasiksi.

Laitoksen bioturvaamissuunnitelmasta tulee I6ytya hygieniakéaytantdjen selkeat kuvaukset ja ohjeet,
ja terveysvastaavan tulee huolehtia, ettd niitd noudatetaan.

b. Kalanviljelyvarusteet

Jokaisella altaalla tulisi mahdollisuuksien mukaan olla omat harjat, haavit ja muut tarvittavat vali-
neet. Jos tdmé ei kuitenkaan onnistu, voidaan vélineet puhdistaa ja desinfioida altaiden vélilla. Jos
valineita hankitaan kaytettynd, tulee ne myos puhdistaa ja desinfioida huolellisesti ennen niiden
kayttoonottoa ja dokumentoida ne huolellisesti. Altaiden huollolle tulisi varata oma alue, jossa li-
kaiset altaat eivét tartuntariskin valttdmiseksi paase missadn vaiheessa sekoittumaan puhtaiden
kanssa.

Bioturvaamissuunnitelmaan tulee sisallyttaa vélineiden séilytyspaikat seké huoltotoimenpiteet.
c. Rehutjaruokinta

Rehujen kuljetuksessa ja séilytyksessa tulee varmistaa, etteivat ne padse kosketuksiin vahinkoel&in-
ten, muiden taudinaiheuttajien tai késittelemattomien tyévalineiden kanssa. Kuljetuskaluston hy-
gieniasta huolehditaan asianmukaisesti (jos samaa autoa tai muuta kulkuneuvoa on esimerkiksi kéay-
tetty aiemmin kuolleiden kalojen, perkeiden tai peratun kalan kuljettamiseen, tulee kulkuneuvo
puhdistaa ja desinfioida ennen rehukuljetuksia) ja rehuja sailytetdan suojassa.

Kirjanpito on perusedellytys rehujen jaljitettavyydelle. Kirjanpitovaatimus koskee myos ladkerehuja
seké lisdaineita.

Kalanviljelijan tulee pitéé kirjaa seuraavista tiedoista:

1. Laitokselle hankitusta rehusta rehun myyjan/toimittajan nimi ja osoite, tuotteen nimi, toimi-
tuspéiva, mééara ja elainryhma, jolle rehu on syotetty. Liséksi rehukirjanpitoon kirjataan re-
huvaraston tunniste, johon kyseinen rehu on toimitettu

2. Laitokselta luovutetusta rehusta rehun ostajan/vastaanottajan nimi ja osoite, tuotteen nimi,
toimituspéiva ja maara

3. Rehun kayton lopettamisaika, mikali rehun kayttoon liittyy ladkkeen tai lisdaineen takia va-

roaika

Rehuista otettujen ndytteiden tulokset

Desinfiointiaineiden ja tuhoeldinmyrkkyjen (biosideja) kaytto rehuvarastoissa tai ruokinta-

astioiden ja rehujen kuljetus-, siirto- tai punnitusvélineiden késittelyssa

ok~

Rehuvaraston tunnisteen muoto on vapaa ja rehuvaraston merkinnén voi tehda itse, kunhan rehujen
séilytyspaikat ovat yksiloitavissa ja erotettavissa toisistaan. Rehuista otettujen ndytteiden ana-
lyysitulosten kirjanpidoksi riittdd niista esimerkiksi viranomaisvalvonnassa tai myyntitilanteessa
saatujen analyysitodistusten sailyttdminen. Rehukirjanpitoa tulee séilyttaa vahintaén viisi vuotta.
Rehujen tuoteselosteet on suositeltavaa sailyttaa vahintdan rehun kayton ajan.

Kaiken ruokajatteen kaytto on kiellettya elintarviketuotantoel&inten ruokinnassa, silld eléin- ja kas-
viperaista jatettd on mahdotonta pitéa erillaan toisistaan ja eléinperdinen jate voi levittaa tauteja.

Laakerehut séilytetadn erilladn muista rehuista ja niiden kéytté dokumentoidaan laékelain edellyt-
tamalla tavalla.
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Koulutus

9

Laitoksen/yrityksen tyontekijoiden tulee olla selvilla kaikista tyévaiheisiin liittyvista ohjeista ja
maéarayksistd. Lisaksi heilld tulee olla asianmukaiset luvat (esim. hygieniaosaamistodistukset tai
eldinkuljetuslupa/todistus koulutukseen osallistumisesta) ja heidat tulee tarvittaessa kouluttaa tai
perehdyttdd muuten uusiin alan tai tyotehtaviin liittyviin kaytantdihin/maarayksiin.

Bioturvaamissuunnitelmaan Kirjataan kaikkien tyontekijoiden ajantasaiset luvat, patevyydet ja muut

todistukset. Laitoksen kalaterveysvastaavan tehtdvana on huolehtia ja valvoa sitd, ettd kaikki tyon-
tekijat ovat tehtdviensa tasalla.

Tautien riskianalyysi kalanviljelylaitoksilla

Jokaisella laitoksella on hyvé pohtia tautien tartuntatiet ja niiden riskit. Kaikkien potentiaalisten
reittien tiedostaminen térkedd, jotta voidaan kehittad toimiva bioturvallisuussuunnitelma! Riskiana-
lyysiin perustuvien johtopééatdsten pohjalta tehdéén suunnitelma paariskeihin varautumisesta ja ke-
hitetd4n laitoksen toimintaa.

Ensimmaisend kartoitetaan kaikki laitoksen riskit ja mahdolliset vaarat, koska vain tunnistettaviin
uhkiin voidaan tehokkaasti varautua. Kartoitus on tulevaisuuspainotteinen, mutta pohjautuu paljolti
aikaisemmin tapahtuneeseen seké yleiseen tietouteen. Kalanviljelijé tekee tata arkipdivan tyosséaan,
mutta asioiden dokumentointi auttaa toteutuksessa. Ty0 kannattaa tehda vaiheittain, esimerkiksi:
tuleva kalaliikenne — tartuntatautien kulkeutuminen veden kautta (luonnonkalat, istutukset, kuljetus-
toiminta), tyontekijoiden osaaminen jne. Kun laitoksella tiedetdan etukédteen mahdolliset uhat, voi-
daan miettid mitk& ovat oman laitoksen kaytettavissa olevat keinot riskin varautumiselle?

Oman laitoksen eri toimintojen pohdinta

Laitoksella kaydaan lapi toiminnan keskeisimmét kohdat ja tunnistetaan toimintaan liittyvét riskit.
Tunnistettujen riskien osalta mietitaan

- kuinka todennakdinen riski on,

- mité riskista voi seurata

- miten riskeja hallitaan ja niita pienennetéan.

Alla on lueteltu joitakin tunnistettuja riskeja. Lista ei ole kattava eika valttamétté jokaisen laitoksen
kohdalla relevantti.

1. Tartuntatiet

e Taudinaiheuttajan paasy laitokselle
e Miten tauti leviéé laitoksen sisélla
e Miten taudinaiheuttaja levittaa tautia laitokselta muualle

2. Laitoksen vedenottoon liittyvit riskit

e Ylapuolisen vesiston mahdolliset taudit ja niiden paasyn estaminen laitokseen ja hallinta
e Veden lampdotilaan liittyvat riskit
e Vesitystekniikkaan liittyvat riskikohdat,
o tukokset valpét, sihdit jne.
e vedenkasittelyyn liittyvat riskit
o ilmastus, hapetus, UV-kasittely jne.
e Ulkopuolisiin uhkiin liittyvét riskit
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o sabotaasi, istutukset yldpuolelle, onnettomuudessa tms. paastot ylapuolisiin vesistoi-
hin, tulva, kuivuus jne.

w

Kalojen ja mddin hankinnan riskit

e Emokalasto ja méadin saanti. Onko olemassa riski, ettei matié4 saada riittavasti?

e Riski tapahtumaan, jossa emokalat menetetaan.

e Hankitut kalat tai mati taudinkantajia, kuinka ennakoidaan tai estetddn leviaminen.
o Laitokselle elavéd kalaa toimittavien kalanviljelylaitosten lukumé&aré

e Liittyyko desinfioinnin tehoon tai onnistumiseen riskia.

4. Kuljetuskalustoon liittyvdt riskit

e Ulkopuolelta tulevan kuljetuskaluston (oma tai vieras) saapuminen laitokselle ja tautiriskin
minimointi

e Oma kalusto, onko laitteiston kunto sellainen, etta se kestaa kuljetukset/ laitteisto toimii.
Tunnista riskikalusto ja riskikohdat tekniikassa ja miten riski minimoidaan

e Miten varmistetaan desinfiointi kaikissa olosuhteissa? Mité riskeja tahan liittyy?

e Hapensaannin varmistaminen ja riskit?

5. Kalojen siirtoon liittyvdt riskit

e Sisdiset siirrot, hygieniariskit ja tautiriskit.
e Tautisulut ja niiden toimivuus.
e Siirtoihin vaikuttavat riskitekijat, veden lampd, stressi, tautitilanne ja loiset

6. Yleiseen laitoshygieniaan liittyvdt riskit

e Kauolleiden ja sairaiden kalojen késittely ja seuranta. Tahan liittyva tautiriski? Liittyyké mui-
ta riskeja?

e Henkilokunnan liikkuminen laitokselle ja laitoksella, miten ehkéistdén ulkoa tulevat tartun-
tariskit? Miten riski taudin siirtymiseen henkilokunnan vélityksella viljely-yksikosta toiseen
laitoksen sisélla voidaan minimoida?

e Kalanviljelyvélineistoon liittyvat riskit. Kuinka riski tautien siirtymiseen vélineiden vélityk-
sell& minimoidaan?

e Rehuun liittyvat riskit? Esim. pilaantunut rehuera?

e Vierailijat laitoksessa, kuinka riskit ulkopuolisista taudinaiheuttajista minimoidaan?

e Tuhoeldimet ja muut eldimet.

7. Taudin aiheuttamat seuraukset

e Mitd taudista seuraa (saneeraus, yhteiskunnan taloudellinen kompensaatio — ei kompensaa-
tiota, kuinka suuri kuolleisuus, voidaanko laékitykselld / rokotuksella hillit4 tappioita)

e Lievemman, viranomaistoimin tai vapaaehtoisella BKD-ohjelmalla vastustettavan taudin
seuraukset

10 Bioturvaamissuunnitelman paivittaminen

Bioturvaamissuunnitelman ohjeiden toteutumista on seurattava saannollisesti ja toimenpiteet
on dokumentoitava yl6s. Myos kunnaneldinléddkéri seuraa suunnitelman toteuttamista tarkas-
tuskaynneilla.
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Bioturvaamissuunnitelma ja liittyvat laitoksen riskit on hyva kayda ajatuksella lapi seké péi-
vittda ne ajoittain, koska seké viljelykaytannot etté laitoksen, kontaktilaitosten ja ympériston
tautitilanne muuttuu (esim. kerran vuodessa viranomaisen valvontakéynnin yhteydessa).
= Onko muutoksia toiminnassa?
= Onko uusia tautiriskeja?
= Onko joku tunnistettu riski toteutunut?
e miten toimitaan tulevaisuudessa, ettei toteudu uudelleen

C. Malliesimerkit bioturvaamissuunnitelmiksi

Malliesimerkit alkutuotantoon bioturvaamissuunnitelmiksi

Tdassé osassa on esimerkkeja erilaisista kalanviljelyn bioturvaamissuunnitelmista, joita sovel-
taen laitosten on helpompi tehda oma, saaddsten mukainen bioturvaamissuunnitelma ja toi-
minnan dokumentointi.

Mallisuunnitelmat ovat kuvitteellisten laitosten bioturvaamissuunnitelmia, eivatka sellaise-
naan valttdmatta sovi kaikille laitoksille. Tarkoitus on, etta laitokset pystyvat muuttamalla
tekstit omaan laitokseen sopiviksi tekemé&an oman bioturvaamissuunnitelman mahdollisim-
man helposti.

Emokalatuotanto

Istukaspoikastuotanto

Poikastuotanto sisavesialueella
Poikastuotanto murtovesialueella
Poikastuotanto Kkiertovesilaitoksessa
Ruokakalatuotanto sisivesialueella
Ruokakalatuotanto murtovesialueella
Ruokakalatuotanto Kiertovesilaitoksessa
Luonnonravintolammikkoviljely
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